MENU’ DI FERRAGOSTO 60,00 € per persona

Antipasto misto di mare
0
Antipasto misto di terra

NS

Risotto ai mirtilli e funghi Porcini

Lasagnette al branzino e gamberi rosa su
crema di datterini e basilico

N

Secondi a scelta (bis di pesce o bis di carne)

Piovra con patate novelle, pomodorini e olive
taggiasche

Salmone al cartoccio al profumo d’arancia

O

Tagliata di Scottona alla griglia con riduzione al

Valcalepio

Guancetta di vitello stufata a bassa temperatura con
polenta

e

Panna cotta con more al Vin Santo
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Caffe

Vini: Bianco Prosecco del Veneto, Rosso Cabernet Souvignon



